Gluosnio
naujienos

2017-12, Nr.3 Sviesos namams,
b - - ..l. ] . Vandens viskam, kas Zydi.

Gerumo | rankas,

Ugnies j Sirdi.

Ir dZiaugsmo Sventeés

Ko noréciau palinkéti?

v o |
Kalba vaikai Ziburiuojancios, ilgosl...

AS savo teciui, mamytei, sesutei linkiu neispykti. Daug daug meilés. (Agota
.Peledziuky" gr.)

AS mamai sakysiu - bdsiu visai visai geras ir klausysiu mamos. (Vytautas ..Voveriuky"
gr.)

Linkiu besmegeniy, sniegelio. (Gintauté ,Drugeliy” gr.)

Kaledos - tai Sventé, kai puoSiam eglute, dovany laukiam, visi stengiasi bati geri. (6oda
.drugeliy” gr.)

Kaledos yra, kad palinksminty Zmones...(Estel. "PeledZiuky"” gr.)
Kaledy senis atnesa dovany, tai tam ir yra Kalédos (Rimanté, Peledziuky” gr.)
Reikia eglute papuosti, kad gautum dovany (Vitalija, Peledziuky” gr.)

NeZinau kam reikia Kaledy, nes kitas mintis galvoju...Kalédos reikalingos , kad

neisnaudoti mamytés pinigy...(Lukas,"” Lapiuky “gr.)

Pagal ryty tradicijas kiekvieni metai yra priskiriami tam
tikram gyvanui ar totemui, kuris valdo mety energetika, ol ‘-" ' ,.j
2018 metai patenka j Geltonojo zemes Suns globa,

Geltonasis Zemes Suo yra apdovanotas istikimybe ir atsidavimu, r2018§g¥1131
draugisku nusiteikimu, atsakingumu. Jam ypac svarbios Seimos
vertybes. Suo labai atsidaves ir istikimas gyvinas, gebantis saugoti artimuosius ir jais rapintis. Jis

labai darbstus ir kryptingas, savo tikslo siekia maZais Zingsneliais ir iki galo.
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Kdcia- gaminama i§  jawy
(kviediy, mieZiy, Zirniy, pupy, rugiy ir
kt.), sumaiSyty su mieSimu (medumi
saldintu vandeniu). Kacia buvo skirta
proseniy véléems vaiSinti. Pirmus
kasnius ir gurksnius visada paaukodavo
veélems bei derliaus dievybéms. Kicia
vaidintos bités.

:Kowaliskom Kaledy keksui pagwmth
ére«keé’

:200 g sviesto

:150 g cukraus

: 4 kiauginiy

:250 g milty

:arbat. Saukstel. kepimo milteliy
1 stikl. raziny

1 stikl. graikiniy riesuty

:1 stikl. konservuoty vaisiy
:2 valg. $aukst. dzemo

: arbat. $aukstel. cinamono
: 1 Ziups. gvazdikeliy

1 valg. Zaukst. sirupo

: 100 g juodojo Sokolado

‘Paruoiimos:
:1. I3sukite kambario temperatiros sviestq su;

‘cukrumi. Muskite po viena kiausinj vis ger'cu. :
miITus 2

iidmaidydami. Po  truputi berkite
isumaisytus su kepimo milteliais ir vis malsykn‘e
:2. Suberkite prieskonius, pasmulkaus
irie3utus, razinas, vaisius, sudekite dzema,

3. Sukratykite tesla  skarda, pateptaq rlebalals
‘ar iSklota kepimo popieriumi.

: 4. Kepkite apie 50 min.

:5. I3kepusi keksa apipilkite sirupu, uzberkite
‘dalj raziny ir graikiniy riesuty ir apliekite
titirpintu $okoladu.

Kaip Zinia, ne kiekviena Ziema mus
dZiugina sniegu.
Jei Siais metais shiego
pasigaminkime jo patys © Reikés:
v 2 puodeliy sodos (arba krakmolo),
v Skutimosi puty,
v blizguciy (balty, sidabriniy ar melsvy).

nebus,

Dar prireiks:

v didesnio indo arba  plastikines
dezés maisymui ir zaidimams,

v jvairiy smulkiy karoliuky, pagaliuky ir
juosteliy, jei lipdysite besmegenj,

v figlreliy, jei nuspresite kurti Ziemos
pasaulj.

_]'www reikéy
200 g aviziniy dribsniy
e 2 kiausiniai
e 2 3auksteliai medaus
e Raziny, saulegrazy, dZiovinty uogy

: :Sumai§yﬁ atskirai skystus ir birius
: iproduktus, paskui juos ,sujungti® .

5 :Kepimo skardaq i$kloti kepimo popieriumi ir
: ipaskleisti gautq mase. Kepti orkaiteje apie
:15 min, kol paruduos.

MaZais gabaliukais supjaustyti tik

: iatvesusi kepinj. Tinka uzkandZiams. Skanaus!
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